14. Farsang Kupa (2016.02.20)
A Magyar Nemzeti Gasztronómiai Szövetségen belül, a Tata és Környéke Regionális szervezet 14. alkalommal rendezte meg a „Farsang Kupa” Gasztronómiai versenyt (szakács, cukrász, cukorvirág, felszolgáló /pincér - terítési verseny/, pék szakmákban), Cocktail versennyel egybekötve.

A „Farsang Kupa” gasztronómiai verseny már évek óta Magyarország rangos versenyei közé tartozik, melyet az is mutat, hogy az itt sikerrel szereplő versenyzők évről évre bizonyítanak Világversenyeken is. 

A verseny alapítója:
Petrezselyem Antalné (Venesz-díjas, Aranykoszorús, Aranydiplomás Mestercukrász, a Petre Cukrászda tulajdonosa, 

Tata és Környéke Gasztronómiai Egyesület és Régió Elnöke)
Védnökök:


Szerencsés László - Komárom-Esztergom Megyei Kereskedelmi és
Iparkamara





Michl József – Tata Város Polgármestere, Országgyűlési képviselő





Dr. Fazekas Sándor – Vidékfejlesztési miniszter

Bencsik János - Nemzeti Fejlesztési Minisztérium energiaügyekért és klímapolitikáért felelős államtitkára.

Szakmai védnök:

Magyar Nemzeti Gasztronómiai Szövetség
· Krivács András (elnök)

· Pető István (A Szövetség Örökös tiszteletbeli Elnöke, a Farsang Kupa tiszteletbeli meghívottja)
Indulók száma:

140 fő (70 felnőtt; 70 tanuló)
Ebből
· Szakács:
 
22 fő

· Cukrász:
 
93 fő

· Felszolgáló:
17 fő

· Pék:

8 fő

Versenymunka:

150 db
Összesített versenyeredmények:

· Arany érem:
  
55 db (24 felnőtt,  31 tanuló)
· Ezüst érem:
  
34 db

· Bronz érem:
  
28 db

· Oklevél:
  
22 db

Iskolák versenye:



I. helyezett: 
K-EM-I JÁVORKA S. MEZ.ÉS ÉLELM. SZKI (Tata) – 16 pont
II. helyezett:
SIPKAY BARNA SZKI. (Nyíregyháza) – 14 pont
III. helyezett:
SZINERGIA-TAVERNA SZKI. (Budapest) – 12 pont 
Legeredményesebb versenyzők / Kategória győztesek:

· Legeredményesebb versenyző / Összetett bajnok:


Kőrösi-Fehér Emese (Visegrád)
· Szakács kat.: Bán László (Százhalombatta)

· Cukrász „C” kat.: Kőrösi-Fehér Emese (Visegrád)

Komárom-Esztergom megyei eredmények:
	Rajtszám
	NÉV
	HONNAN
	KATEGÓRIA
	EREDMÉNY

	28
	MOLNÁR DÁVID
	Kempelen Szki. Komárom
	Szakács tanuló
	Ezüst

	35
	SZTARACSEK ÁDÁM                   D2 -ben is
	Komárom
	C - Cukrász
	Ezüst

	66
	SZTARACSEK ÁDÁM                   C -ben is
	Komárom
	D2 - Cukrászati art.
	Ezüst

	72
	KISS - PODMANCZKY KRISZTINA
	Komárom
	D2 - Cukrászati art.
	Bronz

	74
	SZTARACSEK ÁDÁM                   C -ben is
	Komárom
	D2 - Cukrászati art.
	Arany

	113
	BÁNFALVI KRISZTINA
	Keri Tatabánya
	Cukrász tanuló
	Oklevél

	114
	CSIKÓS KITTI
	Keri Tatabánya
	Cukrász tanuló
	Oklevél

	115
	TELEK DOMINIKA                                CTA -ban is
	Keri Tatabánya
	Cukrász tanuló
	Arany

	118
	TINKA RAMÓNA MÁRIA
	Sztaracsek - Komárom
	Cukrász tanuló
	Ezüst

	119
	GYULAVÁRI ISTVÁN
	Sztaracsek - Komárom
	Cukrász tanuló
	Arany

	141
	TELEK DOMINIKA                                CT -ben is
	Keri Tatabánya
	Cukrász tanuló artisztika
	Arany

	150
	KOVÁCS VIKTÓRIA
	Keri Tatabánya
	Felszolgáló tanuló
	Ezüst

	158
	BALOGH ZSÜLIETT
	Kempelen Szki. Komárom
	Felszolgáló tanuló
	Oklevél

	165
	BENCZE JÓZSEF
	Tata
	G2 - pék
	Arany

	168
	SZABÓ CSENGE HAJNALKA            P - C tan.
	Jávorka  Szki Tata
	Pék tanuló 
	Arany

	169
	CSÁKI EDINA                                         P - C tan.
	Jávorka  Szki Tata
	Pék tanuló 
	Arany

	170
	BRAUN HENRIETTA                                             P - C tan.
	Jávorka  Szki Tata
	Pék tanuló 
	Arany

	171
	BERECZKI BENCE TIBOR                      P - C tan.               
	Jávorka  Szki Tata
	Pék tanuló 
	Arany


Egyéb események:

· Cocktail verseny és bemutató

· Szakmai bemutatók (karamell)

· Termékbemutatók és kóstoltatások

· Fúvós zenekar előadása

· Bor, pálinka bemutató

· Egyéb promóciós tevékenységek (Tatai Desztinációs Menedzsment) 
ZSŰRI TAGJAINK:
Szakács:    
· Volenter István – a Nemzeti Szakács és Cukrász Válogatott tagja, a 2012-es Erfurti Kulináris Olimpia ezüst- és bronzérmese, Bocuse d’Or hazai döntőjének 3. helyezettje

· Urbán Tibor – többszörös olimpiai – és világbajnoki érmes szakács, BDOR hazai döntőjének zsűrije 2016

· Kocsis Sándor Tibor - mesterszakács, aki a Régiónkból segítette a zsűri munkáját

· Tanács Attila – többszörös olimpiai- és világbajnoki aranyérmes Mesterszakács, az Ételszobrász Suli alapítója. 
Cukrász:

· Szabó Pál – MNGSZ Gasztronómiai Nagykövete, Pro Turismo-díjazott, Venesz-díjas mestercukrász, a Fehérasztal Lovagrend Főkancellárja 

· Sulyán Pál – mestercukrász, Sulyán cukrászda tulajdonosa, Ország Tortája győztese

· Rabóczky Jánosné – Venesz-díjas mestercukrász, a KEMKIK és a Cukrász Ipartestület elnökségi tagja

· Petrezselyem Antalné – Venesz-díjas mestercukrász, főszervező

· Németh Zoltán – Némó, Cukor Stúdió

· Földi Lenke - oktató

Felszolgáló:
· Miklós Beatrix – Schnitta-díjas Éttermi Mester, a hévízi Romantik Hotel Kiss Helikon tulajdonos ügyvezetője

· Krivács András – Pro Turismo-díjas szakember, Hotel Fenyves tulajdonos vezetője, MNGSZ elnök

· Kelemen Endre – Venesz-díjas Mesterszakács, az Amerikai Nagykövetség séfje, az MNGSZ Budapest és Környéke Régiójának elnöke

Pék: 


· Harmati József (Aranyperec-díjas és Életműdíjas Pékmester, Sütő- és Édesipari Szaktanácsadó)

· Bálint Ferenc (Pékmester és Élelmiszeripari Technikus, a Bálint Pékség tulajdonosa)


Főtámogatóink, Szponzoraink:
Főtámogatóink:

· Komárom-Esztergom Megyei Kereskedelmi és Iparkamara

· Tata Város Polgármestere 

· Ireks - Stamag Kft.

· Mirbes Kft.

· Zwack Unicum Nyrt.

· MNGSZ Tata és Környéke Régió és Egyesület tagjai
· Tatai Olimpiai Edzőtábor

Szakmai támogatóink: 

· Magyar Nemzeti Gasztronómiai Szövetség

· Cukrász Iparosok Országos Ipartestülete
Média támogatóink:

· Tatai TV

· 24 Óra

· Cukrászmester

· Forrás Rádió

