IX. FARSANG KUPA TATA
ORSZÁGOS GASZTRONÓMIAI VERSENY
2011. február 26-án, immáron 9. alkalommal került megrendezésre Tatán az Olimpiai Edzőtábor területén a Farsang Kupa elnevezésű országos gasztronómiai verseny és szakmai nap, melynek szervezője a Magyar Nemzeti Gasztronómiai Szövetség Tata és Környéke Régiója, főszervezője pedig Petrezselyem Antalné a régió elnöke volt.
Az esemény fővédnöki posztját Pető István, a Magyar Nemzeti Gasztronómiai Szövetség (MNGSZ) Tiszteletbeli Elnöke és a Komárom-Esztergom Megyei Kereskedelmi és Iparkamara látta el. 
A versenyt felnőtt és tanuló szakácsoknak, cukrászoknak, felszolgálóknak, pékeknek és mixereknek hirdették meg a szervezők több kategóriában:
· Szakács A kategória – hidegen elképzelt és hidegen tálalt ételek
· Szakács B kategória – melegen elképzelt hidegen tálalt ételek

· Szakács hidegkonyhai artisztika kategória

· Szakács tanuló kategória

· Cukrász kategória

· Cukrászati artisztika kategória

· Cukrász tanuló kategória

· Cukrászati artisztika tanuló kategória

· Felszolgáló kategória

· Felszolgáló tanuló kategória

· Pék kategória

· Pék tanuló kategória

· Mixer

Az egy napos rendezvényen közel 150 versenyző jelent meg 130 munkával az ország minden részéből, valamint külföldről. Ez a versenyzői létszám az eddigi legmagasabb a Farsang Kupa történetében. Külön örömöt jelent, hogy az iskolák részére meghirdetett versenyben 15 iskola vett részt. A szakmai verseny mellett szakmai bemutatókat is láthatott a több ezer fős nagyközönség. Lusztigh Mária mestercukrász karamell (cukor) munkákat mutatott be, míg Tanács Attila és az Ételszobrász Suli zöldségfaragásokat készített, miközben a látogatók megtekinthették Varga Károly többszörös világbajnoki érmes mesterszakács könyvét. A mixerek Fenekes Károly vezetésével idén is változatos kreációikkal rukkoltak elő, melyet az érdeklődők is megkóstolhattak. 
A verseny megszervezésnek sikeressége egy csapatmunka is egyben, amelyben mind a szponzorok, mind pedig az MNGSZ Tata és Környéke Régió tagjai nagy szerepet vállaltak. Az esemény főszponzorai Tata Város Polgármestere, Komárom-Esztergom Megyei Kereskedelemi és Iparkamara, Andretti Magyarország Kft., Stamag Ireks Kft, Seafood Trade Kereskedelmi Kft. voltak, akik nélkül az esemény nem jöhetett volna létre.

A zsűri tagjai szakmánként:

Szakács:    
· Pető István (MNGSZ tiszteletbeli elnöke, Venesz-díjas mesterszakács)
· Kocsonya Kálmán (MNGSZ szakács alelnöke, Venesz-díjas mesterszakács, 2008-as év Év Gasztronómusa)
· Tanács Attila (többszörös Világ és Olimpiai aranyérmes mesterszakács)

· Urbán Tibor (többszörös Világ és Olimpiai aranyérmes mesterszakács)
· Kocsis Tibor Sándor (mesterszakács, aki a Régiónkból segítette a zsűri munkáját)
Cukrász:

· Szabó Pál (MNGSZ gasztronómiai nagykövete, Venesz- és Pro Turismo-díjas mestercukrász)
· Weczelné Vígh Maya (Venesz-díjas mestercukrász, az ország karamell királynője)

· Petrezselyem Antalné (MNGSZ Tata és Környéke Régió elnöke, Venesz-díjas mestercukrász)
Felszolgáló:
· Kovács László  (Magyar Vendéglátó Ipartestület elnöke, éttermi mester)
· Mészáros Tibor (MNGSZ Sopron Régió elnöke, Schnitta Sámuel-díjas éttermi mester)
Pék: 

· Harmati József (Aranyperec-díjas pékmester, sütő- és édesipari szaktanácsadó)

· Bálint Ferenc (pékmester, a Bálint Pékség tulajdonosa)


Az eredmények:
Összetett Bajnok:
Kónya Norbert – Sodexo Budapest
B kategória győztese:
Kónya Norbert – Sodexo Budapest
Pék kategória győztese:
Petrík László
Iskolák közötti Bajnok:


I. helyezett:
GESZ Haller János Szakiskola - Mosonmagyaróvár
II. helyezett:
Humán Széchenyi István Szakiskola - Kecskemét
III. helyezett:
Toldi Miklós Szakiskola - Nagykőrös
Komárom-Esztergom Megye eredményei:
	Rajtszám
	NÉV
	HONNAN
	KATEGÓRIA
	EREDMÉNY

	97
	FÜLÖP VIKTÓRIA
	KERESKEDELMI SZKI. - Tatabánya
	Cukrász tanuló
	Bronz

	98
	PONYI KLÁRA
	KERESKEDELMI SZKI. - Tatabánya
	Cukrász tanuló
	Ezüst

	124
	KRENNERT ANITA               TRUKMÜLLER MÓNIKA
	KERESKEDELMI SZKI. - Tatabánya
	Felszolgáló tanuló
	Ezüst

	139
	IZELI RÓBERT
	 
	G2 - pék
	Arany

	141
	PAPP DIÁNA                             FERENCZI NIKOLETT
	KEMÖ - JÁVORKA SÁNDOR SZKI. -Tata
	Pék tanuló 
	Arany

	75
	TÓTH ANNAMÁRIA
	Komárom
	D2 - Cukrászati art.
	Arany


Összesített eredmények:

Aranyérem:
43 darab (21 felnőtt, 22 tanuló)
Ezüstérem:
35 darab

Bronzérem:
38 darab

Diploma:
23 darab (diploma=oklevél)

Összes eredményt lásd az e-mail másik mellékleteként.
A IX. Farsang Kupa programja:

A versenymunkák felrakása

Megnyitó

A Zsűri teendői

Ebéd 

Koktél bemutató és verseny
Eredményhirdetés

A kiállítás zárása
6.00-9.00 óráig

9.00 órakor

9.20-12.00 óráig

12.00 órakor

12.00-14.00 óráig

16.30 órától
17.00 órakor

Tisztelt Média!

Amennyiben lehetséges, legyenek szívesek az említett főszponzorainkat is a cikkjeikben elhelyezni, mivel nélkülük ez a szakmáért létrejövő, és mindenki számára nyitott és ingyenesen látogatható non-profit esemény nem jöhetne létre évről-évre!

Előre is nagyon köszönjük segítségüket és ilyenbeli támogatásukat!
